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Ostras frescas Croqueta de Pulpo y Gambas con alioli suave

Delicadas y sofisticadas, perfectas para abrir el apetito. Sabores del mar en una version cremosa y ligera.

Alérgenos: moluscos. Alérgenos: pescado, crustdceos, moluscos, gluten y ldcteos.

Jamén Ibérico de Bellota con pan de cristal y tomate
El clésico espafiol con pan crujiente y tomate fresco.

Alérgenos: gluten.
Foie Micuit con mermelada de higos al Pedro Ximénez Alérgenos: pescado, gluten.

Equilibrio perfecto entre suavidad y dulzura.
Alérgenos: gluten, dioxido de azufre y sulfitos.

Salmén Ahumado sobre Blinis con Caviar de Limén
Sutil combinacion de ahumado y frescura citrica.

Lrscado

Medallones de Rape con costra de frutos secos y parmentier de calabaza
Rape jugoso con textura crujiente y suave crema de calabaza.
Alérgenos: pescado, gluten, frutos de cdscara.

Senbety

Sorbete Coronel Smirnoff
Cremoso sorbete de limén con un toque de vodka Smirnoff, refrescante y con notas citricas.
Contiene alcohol.

Catne

Turnedé de solomillo de ternera al Café de Paris con gratén de patata trufada
Solomillo tierno con suave gratén y aroma de trufa.
Alérgenos: ldcteos

Lusthe

Mousse ligera de frutos rojos, mascarpone y coco sobre galleta bretona
Dulce equilibrio entre acidez y cremosidad.
Alérgenos: gluten, ldcteos

Vino blanco Menade Verdejo

Vino tinto Finca Resalso
Champadn G.H. Mumm Cordon Rouge Brut
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